Markttag auf dem Hof Steffen

Muxall (bz) Immer freitags von
8 bis 12 Uhr ist Markt auf dem
Hof Steffen in Muxall. Bernd
Steffen hat den Verkaufswagen
mit den leckeren Fleisch- und
Waurstsorten und dem pramier-
ten Schinken auf die Diele ge-
fahren.

Davor steht Vera Kohn mit ihrem
frischen Obst und Gemiise. Und da
alles unter Dach und Fach ist, kon-
nen die Kunden auch bei Regen

Uhr ihre Produkte.

Bernd Steffen und Vera Kohn verkaufen freitags von 8 bis 12

oder Schnee im Trockenen einkau-
fen. Wer mochte, kann dazu noch
einen Blick in die Wurstkiiche oder
die Raucherkammer werfen. »Es
macht SpaB, bei uns auf dem Hof
einzukaufen«, sagt Dorte Steffen,
rauBerdem konnen wir beweisen,
dass das Fleisch den Ursprung bei
uns hat und dass keine Chemie in
diec Wurst kommt. Bei alledem
konnen wir preislich durchaus mit
den Fleischtheken der Supermirkte
mithalten.« Preisbewusste Ver-
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braucher wird das freuen — vor al-
lem, wenn sie die Moglichkeit ha-
ben, sich in den Stillen der Stef-
fens vom »Rohmaterial« zu lber-
zeugen.

Auch der Besuch der Raucher-
kammer lohnt sich allemal, denn
nirgendwo sonst in der Probstei
wird noch iiber Buchenholz geriu-
chert; alle Raucherkaten sind mitt-
lerweile abgerissen worden. Damit
sich die Touristen etwas so Ur-
spriingliches wie die Raucherkam-
mer ansehen konnen, planen die
Steffens einen Umbau. Hinten in
der Diele mit dem eindrucksvollen
Schinkenhimmel soll ein alter
Schwibbogenherd eingebaut wer-
den, mit dessen Hilfe das Rauchern
demonstriert wird. Und es soll ei-
nen Fleischtresen geben, damit im
Sommer auch auBerhalb des
Freitagsmarktes eingekauft werden
kann.

Bis zum groBen Hoffest, das
dieses Jahr am Sonntag, 24. Mai,
gefeiert wird, soll alles fertig sein.
Einen Monat spater ladt Dorte
Steffen wieder zum »Tag des Offe-
nen Gartens« ein.

Wer sich vorher informieren
mochte, schaut ins Internet unter
www.steffen-muxall.de.



